SNACK BAR

BRIOCHE DI PICANA 12,00

Pan Brioche, bresaola di picana, caviale di melanzane, salsa al
parmigiano 56 mesi, pomodoro semidry

TACOS DI COCHINITA PILBIL 8,00

Tortillas di mais, pure di avocado, stracotto di maiale,
achiote, cipolle marinate

TACOS DI'RICCIOLA 10,00

tortillas di mais, pure di avocado,
tartare di ricciola del mediterraneo, stracciata di bufala,
alga wakame

SANDWICH DI SCOTTONA

cubi di sandwich con tartare di manzo, crema cacio e pepe
e mayo allo zafferano

12,00

TUNA ROLL 12,00

panino soffice al burro con Tartare di tonno rosso
del mediterraneo, sriracha mayo e lattuga croccante

BUN IL CONTADINO 15,00

hamburger di scottona 200gr,scamorza affumicata,
prosciutto crudo, chips di patate, melanzane grigliate e
rucola, con mayo e salsa chimichuri

BUN [L PESCATORE 16,00
polpo croccante, stracciata di bufala, variazione di
zucchine
BRUSCHETTA MAIORCHINA 14,00

pesto di basilico, tartare di pomodoro e calamaro scottato

RICCIOLA 24,00
Carpaccio Di Ricciola, Yuzu e Pomodoro
MARITO110O SALATO 12,00
Brioche salata al cacao, Stracotto di Manzo,
Crema (Cacio e Pepe, Mayo al sedano. /
f L ) %




STEAR TARTARE 18,00

Tartare di Marchigiana IGFP, Chips Di Riso, Salsa Al Prezzemolo e Mayo
allo zafferano

PATANEGRA 48 MESI DOP JABUGO 28,00
ALTANZA itk

EMPANADAS DEL GIORNO 6,00/8,00

CROCCHETTA DEL GIORNO 6,00/8,00

TAGLIERE IBERICO 24,00
FRITTURA GAMBERI E CALAMARKI 16,00

| PANE BURRO E ALICI DEL 10,00
CANTABRICO

PATATE TRIPLA COTTURA 5,00

PATATINE FRENCH FRIES 4,00

LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI SOSTANZE O DI PRODOTTI CHE
PROVOCANO
ALLERGIE E INTOLLERANZE SONO DISPONIBILI RIVOLGENDOSI AL PERSONALE
IN SERVIZIO.
IN TUTTI I NOSTRI PIATTI POTREBBERO ESSERE PRESENTI LE SOSTANZE
V2 L-ALLERGENICHE. ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE CONGELATI. PRODOTTI
CONFORME ALLE PRESCRIZIONI DEL REG (CE) 853/2004, ALLEGATO I,
SEZIONE VII, CAPITOLO 3, LETTERA D, PUNTOS.




MAIN PLATES

GNOCCHETTO CACIO E PEPE 16,00
GNOCCHETTO DI PATATE CACIO E PEPE

N AGGIUNTA TARTAR DI MANZO
O GAMBERO ROSSO +6,00

RISOTTO GAMBERI SCAMPI E LIME 22,00
CARNAROLI RISERVA, EMULSIONE DI POMODORO,

GAMBERO ROSSO E SCAMPI

TRANCIO DI PESCATO 24.00
TRANCIO DI PESCATO DEL GIORNO, ALLA NERANO

POLPO E PATATE 18,00
POLPO ARROSTITO SOFFICE DI PATATE E PAPRIKA

PLUMA DI MAIALE IBERICO 22,00
PLUMA DI MAIALE IBERICO CON RAB ALLA PAPRIKA, SALSA CHIMICHURRI E

MELANZANA IN AGRODOLCE

TAGLIATA DI MANZO 22,00
TAGLIATA DI MANZO, PURE DI PATATE E VERDURE DI STAGIONE

LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI SOSTANZE O DI PRODOTTI CHE
PROVOCANO
ALLERGIE E INTOLLERANZE SONO DISPONIBILI RIVOLGENDOSI AL PERSONALE
IN SERVIZIO.

IN TUTTI I NOSTRI PIATTI POTREBBERO ESSERE PRESENTI LE SOSTANZE
ALLERGENICHE. ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE CONGELATI. PRODOTTI
CONFORME ALLE PRESCRIZIONI DEL REG (CE) 853/2004, ALLEGATO lII,
SEZIONE VII, CAPITOLO 3, LETTERA D, PUNTOJ.




DESSERT

LIMONE E MANDORLE 8,00
CREMA AL LIMONE, PAN DI SPAGNA ALLE MANDORLE, BISCOTTO AL BURRO
E SPUMA AL LIMONE
BONUELOS ROCHE 8,00

BOCCONCINI DI PASTA DI NOCCIOLE PASTELLATI CON CUORE CALDO

FLUN AL CIOCCOLATO 6,00
TORTINO CUORE CALDO CON SALSA INGLESE
CHEESCARKE 8,00
Cheescake scomposta con Lattica di Pezzata Rossa, Crumble al Cacao e
Albicocca

LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI SOSTANZE O DI PRODOTTI CHE
PROVOCANO
ALLERGIE E INTOLLERANZE SONO DISPONIBILI RIVOLGENDOSI AL PERSONALE
IN SERVIZIO.

IN TUTTI I NOSTRI PIATTI POTREBBERO ESSERE PRESENTI LE SOSTANZE
ALLERGENICHE. ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE CONGELATI. PRODOTTI
CONFORME ALLE PRESCRIZIONI DEL REG (CE) 853/2004, ALLEGATO I,
SEZIONE VII, CAPITOLO 3, LETTERA D, PUNTOS.
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